Dodatok k prevadzkovému poriadku

pre zariadenie $kolského stravovania v SJ Staré Hory

Minister Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky podfa § 140 ods. 13
a § 150 ods. 8 zakona €. 245/2008 Z. z. o vychove a vzdelavani (Skolsky zakon) a o
zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorSich predpisov v sulade s
opatrenim Uradu verejného zdravotnictva SR &. OLP/4204/2020 z 22. 5.
2020 obnovuje prevadzku zariadeni Skolského stravovania v rozsahu a za
podmienok uvedenych v opatreni Uradu verejného zdravotnictva SR &.
OLP/4204/2020 z 22. 5. 2020.

Urad verejného zdravotnictva SR umoznil podavanie suchej stravy alebo teplého
jedla v zariadeniach Skolského stravovania pre vSetky deti od 1.6.2020.

Preventivne opatrenia pre zamestnancov:

- Pokial zamestnanec Zije v spolo€nej domacnosti s osobou chorou na COVID-
19, alebo podozrivou s ochorenia COVID-19, alebo bol s takouto osobou v
kontakte, alebo v blizkej rodine je niektory prisluSnik rodiny v karanténe,
bezodkladne oznami tuto skuto€nost zamestnavatelovi - v takomto pripade je
z pripravy stravy vyluceny.

- O vsetkych preventivnych opatreniach, ktoré musi poznat a realizovat v praxi
kazdy zamestnanec ohladom ochorenia COVID-19 je zamestnanec Skolskej
jedalne informovany. O preskoleni zamestnancov bude vedena dokumentacia.

- Zamestnanec si kontroluje aktualne zdravotny stav (rano pred odchodom do
prace si zmeria teplotu, v pripade zvySenia teploty nad 37.5C zostane doma
a tuto skutoCnost bezodkladne oznami zamestnavatelovi, nasledne kontaktuje
oSetrujuceho lekara.

- Sanitacia v prevadzke bude prispdsobena prisnym hygienickym poziadavkam.

- Vedenie sanitacie bude zdokumentované nasledovne: denna, tyzdenna,
mesacna - sanitacia pridelena jednotlivym zamestnancom, presne podfa planu
sanitacie. Kontrola veducou SJ, ktora to potvrdi svojim podpisom.

- Zasady pre zamestnancov vypracované Vv sulade s odporu€aniami
Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky pre verejnost, najma:

e« Umyvat si ruky ¢asto mydlom a teplou vodou, najmenej po dobu 20
sekund. Ak nie je k dispozicii mydlo a voda, treba pouzit dezinfekény
prostriedok na ruky na baze alkoholu. Ruky si umyvat pri kazdom
vstupe do kuchyne.

e Nedotykat sa neumytymi rukami oci, nosa a ust.



e Zakryvat si nos a usta pri kaslani a kychani jednorazovou papierovou
vreckovkou a nasledne ju zahodit do koSa.

e Vyhybat sa blizkemu kontaktu s fudmi, ktori javia priznaky
respiracného ochorenia.

o Dodrziavat vzdialenost najmenej dva metre medzi sebou.

o Dodrziavat prikaz -  zakazu vstupu cudzich fudi do jedalne, do
kuchyne, do skladu potravin a do vSetkych zariadeni SJ.

o Zamestnanci Skolskej jedalne vyrobné priestory poCas pracovnej doby
neopustaju, iba v mimoriadnych pripadoch, aby sa minimalizovalo
epidemiologickeé riziko pri vyrobe jedal a napojov.

o Kedze budu dvere zamknuté, pri vstupnych dverach do SJ bude
vyveseny oznam s telefonnym c¢islom na veducu Skolskej jedalne (v
pripade dovozu tovaru atd.) a bezpeénostné pokyny ktoré musia
stravnici dodrziavat pred vstupom do Skolskej jedalne.

e ZvySenu pozornost venovat pri nakupoch v potravinach - nakupovat len
v civilnom odeve, dodrZiavat prisne hygienické spdsoby a bezpecnostné
opatrenia (rukavice, rusko, vzdialenost).

e V pripade ochorenia zostat doma a telefonicky kontaktoval' svojho
zamestnavatela a oSetrujuceho lekara, ktory urCi dalSi postup lieCby.

Spésob dodavania, preberania a prijmu tovaru:

Objednany tovar bude vyskladneny pri aute cez dvere boc¢neho vchodu do
skladu. Sofér ma zakaz vstupu do objektu.

Veduca SJ, alebo zastupca vizualne skontroluje mnozstvo, kvalitu tovaru,
neporuSenost obalov. Potvrdi prijem tovaru za dodrzania vSetkych
bezpeénostnych opatreni (rukavice, rusko, vzdialenost).
Nasledne pracovniCky Skolskej jedalne prenesu tovar do skladovych
priestorov. Dbat na to, aby sa do priestoru pripravy pokrmov  kuchyne
nedostali kartony, vrchné obaly tovaru, prepravky.

Spoésob pripravy pokrmov:

Prisne dodrziavanie zasad systému HACCP je zakladnym predpokladom
spravnej vyrobnej a hygienickej praxe, ktora tvori zaklad a vytvara vhodny
ramec systému kritickych bodov pri vyrobe a manipulovani s potravinami.
Jedla sa pripravuju podla MSN.

Spésob vydaja stravy a povinnosti pre zamestnancov, ktori
zabezpecuju balenie stravy:



Zamestnanci Skolskej jedalne pri vareni a vydaji stravy dodrzuju vSetky
zasady HACCP-u.

Vydaj jedla je potrebné uskutoCnit do troch hodin od jeho pripravy v zaujme
dodrzania epidemiologickej bezpec€nosti.

V pripade stravovania v jedalni zakladnej Skoly odporu€ame stravovanie
v skupinach tak, ako su Ziaci v triedach tak, aby sa skupiny nepremiesali.

Stravnici budu mat inventar (tanier na polievku, pribor, pohar na napoj)
prestrety na stole.

Zabezpecit balenie avydaj stravy externym stravnikom a detom, ktoré
pokracuju iba v diStanCnom vzdelavani stym, Ze bude zriadené vydajné
okienko tak, aby sa eliminoval kontakt s internymi stravnikmi za dodrzania
nasledovnych hygienickych podmienok:

- ReS$pektovanie minimalneho kontaktu, vratane zakazu podavania ruk.

- Personal, vydavajuci stravu, je povinny pouzivat jednorazové rukavice
a bezpecnostné opatrenia (rukavice, rusko, vzdialenost).

- Uvarena strava sa naklada v jednorazovych rukaviciach v kuchyni na
vyhradenom stole do termonadob.

Stravovanie ziakov ZS v SJ:

Stravovanie ziakov bude zabezpeCované v beznej podobe za prisne
dodrziavanych zasad systému HACCP a za sprisnenych hygienickych
podmienok.

Pri priprave a pri vydavani jedla je nutné dodrziavat bezné hygienické
pravidla.

Polievku a napoje nabera zamestnanec SJ.
Ziaci si hlavné jedlo sami odoberaju cez vydajné okno v SJ.

Po skonzumovani jedla si kazdy Ziak zalozi ochranné rusko a odnesie pouZzity
riad kvydajnému okienku, kde ho prevezme zamestnanec SJ. Skupina
spolocne opusti SJ.

Pracovnici SJ su povinni pri vydaji stravy pouzivat jednorazové rukavice
a vhodné prekrytie hornych dychacich ciest (ruska, ochranné $&tity).

Ak bude prihlasenych viac ako 20 stravnikov ZS, tak budi rozdeleni na dve
skupiny do dvoch ¢asovych usekov.



- KedZe v jedalni je pocCet stolov 10, pri kazdom stole sa budu stravovat dvaja
stravnici.

- Pri vstupe do SJ sa budu riadit prisnymi bezpe&nostnymi a hygienickymi
pokynmi.

- Pri vstupe do jedalni treba pouzit’ dezinfekciu.

- Pocas pritomnosti v Skolskej jedalni si deti prekryvaju horné dychacie cesty
ruskom, ktoré je mozné snat po¢as konzumacie obeda.

- Pri vydaji stravy sa zabezpeci rozostup medzi ziakmi.
- Deti si sami pribor, napoje ani polievku nedokladaju.
- Vydaj stravy pre ziakov ZS je od 11:15 do 11:45 hod.

- Po odstravovani je potrebné vykonat vhodnu dezinfekcia a vyvetranie
priestorov jedalne.

- Jedla sa pripravuju podfa MSN.
- Prevzatie obedov v termonadobach prebieha v ¢ase od 12:00 do 12:30 pri

bo&nom vchode ZS zamestnancami &kolskej jedalne za prisnych
bezpe€nostnych a hygienickych opatreni.

Osoba zodpovedna za prevadzku:

Veduca SJ — Zuborova Lucia

tel. 0948 38 48 44

email: zssh.ekonomka@gmail.com
Hlavna kucharka — Hromadova Daniela

Vedluca SJ alebo hlavna kucharka je zastihnutelna na tel. Cisle 0918 491 614,
vratane osobnej pritomnosti v prevadzke ZS Staré Hory.

V Starych Horach dria 26.5.2020 veduca SJ: Lucia Zuborova






